
Im Einsatz #5: Kitchen Battle, Schweiz
 Der Kitchen Battle ist die Benefizveranstaltung für die Projekte des gemeinnützigen Vereins Cuisine sans frontières. Immer 

im Herbst treten Restaurantteams live vor Publikum gegeneinander an. Sie kochen je ein Vier-Gänge-Menü mit einem Waren-
korb, dessen Inhalt sie erst am selben Tag erfahren. Das Publikum sowie eine fün!öpfige Jury bewerten die Kreationen und 
küren das Siegerteam. Dank zahlreichen Sponsorinnen und freiwilligen Helfern werden so jedes Jahr rund 150 000 Franken 
für die Projekte von Cuisine sans frontières gespendet. 
Wie und wo engagiert sich Cuisine sans frontières? Die Non-Profit-Organisation stellt in jeder Ausgabe eines ihrer Projekte vor.
cuisinesansfrontieres.ch

GASTRONOMIE FÜR EINE BESSERE WELT

Kampagne – Felfel, ein führendes Schweizer Unterneh-
men im Bereich Mitarbeitendenverpflegung, lanciert die neue 
Kampagne Chef to O"ce. In deren Rahmen stehen den An-
gestellten in über 800 Büros, in denen Felfel-Kühlschränke 
stehen, seit Mitte September Kreationen von fünf renom-
mierten Küchenchefinnen und Küchenchefs zur Verfügung. 
Dominik Hartmann, Lauren Wildbolz, Walter el Nagar, Re-
becca Clopath und Noémie Bernard haben zusammen mit der 
Marke je drei Gerichte kreiert. Die Kampagne läuft während 
sechs Monaten. 

Aufkauf – Die Gastrospezialistin Geiser AG im zürcheri-
schen Schlieren übernimmt per 1. November das Beliefe-
rungsgeschäft vom Frischeparadies in Zürich. Letzteres fo-
kussiert auf die Belieferung der Gastronomie, bedient aus 
seiner Manufaktur in Zürich heraus eine grosse Kundschaft 
und ist insbesondere für seine Kompetenz bei Seafood und 
Fleisch bekannt. Die Geiser AG ihrerseits gehört zur Bell 
Schweiz AG, der führenden Fleisch- und Seafood-Anbieterin 
in der Schweiz. Alle Mitarbeitenden vom Frischeparadies 
werden übernommen. 
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kern-sammet.ch

Goldbraun gebacken auf den Früh-
stücksteller – unsere Gipfel sind  
DER Grund, morgens aufzustehen.

In unserer Manufaktur am Zürichsee 
verarbeiten wir seit fast einem halben 
Jahrhundert beste Zutaten. Mit viel 
Herz und Leidenschaft stehen wir für 
richtig gute Backwaren. Zum Auftauen, 
Fertigbacken und Geniessen. 

Jetzt auf den Geschmack kommen auf:

Der Gipfel des  
Genusses
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